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rrucosoL SV1000 . secado profesional en minimo espacio

m Produccion 240-360 piezas/hora
= Consumo 1100 w
= Ventilador Aire caliente
= Voltaje 230 -110v/ 50-60 Hz.Monofasica
m Peso neto 16 Kg
m Dimensiones 34Lx30,5Anx52Al cm
m Production 240-360 pieces/hour
m Consumption 1100 w
m Fan motor Hot air
m Voltage 230 -110v/ 50-60 Hz.Single phase
= Net weight 16 Kg
m Dimensions 34Lx30,5Dx52H cm
m Production 240-360 pieces/heure
m Consommation 1100 w
m Ventilateur Air chaud
m Alimentation 230-110v/ 50-60 Hz.Monophasé
m Poids net 16 Kg

m Dimensions 34Lx30,5Px52Hcm



https://www.youtube.com/watch?v=c4l9VSx8JKw

FrRucosoL SV2000 . mayor autonomia de secado
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VIDEO

Produccidn 400-500 piezas/hora
Consumo 2140 w
Ventilador Aire caliente
Voltaje 230 -110v/ 50-60 Hz.Monofasica
Peso neto 26 Kg
Dimensiones 59Lx32Anx49 Al cm
Production 400-500 pieces/hour
Consumption 2140 w
Fan motor Hot air
Voltage 230 -110v/ 50-60 Hz.Single phase
Net weight 26 Kg
Dimensions 59Lx32Dx49H cm
Production 400-500 piéces/heure
Consommation 2140 w
Ventilateur Air chaud
Alimentation 230 -110v/ 50-60 Hz. Monophasé
Poids net 26 Kg

m Dimensions 59Lx32Px49Hcm



https://www.youtube.com/watch?v=_O40ZkKKU8g

Fabricada en acero inoxidable

Rodillo de fibras naturales
y flexibles

Sistema de ventilacion con
temperatura

Apta para todo tipo de copas
y Vasos

El secado y abrillantado de las
copas de champagne, coiac,
sherry, vino, coctel... etc, no
supondra ningtin problema con
nuestras abrillantadoras de copas
y vasos.

Sus reducidas dimensiones
hancen posible que esta

maquina sea colocada facilmente
en cualquier area de trabajo.

Made in stainless steel

Natural and flexible fibers
brush

Cooling system with
temperatura

Suitable for any type of cups
and glasses

To dry and polish your champagne,
wine, brandy, sherry.... glasses
won't be a problem anymore with
our glasses dryer and polisher
machine.

Its small dimensions make it
suitable to be placed in any
business and working area.

Fabriqué en aceir inoxydable

Brosse en fibres naturelles
et flexibles

Systéme refroidissement
avec température

Convient a tout type de
coupes et verres

Le séchage et la brillance des
coupes de champagne, cognac,
sherry, vin, cocktail etc, ne
seront plus un probléme grace a
notre machine a sécher et a
faire briller les verres.

De dimensions réduites, elle est
facile a installer dans n'importe
quelle zone de travail.



. Calidad de PRESENTACION PROFESIONAL Y
CONSTANTE gracias a la eliminacién de la dura tarea
del secado manual.

. MEJORA LA IMAGEN PROYECTADA A SUS
CLIENTES y reduce el tiempo empleado en la tarea del
secado.

. Se adapta a la GRAN VARIEDAD DE FORMATOS DE
VASOS Y COPAS.

. Aporta mayor limpieza e higiene al proceso; ademas
de REDUCIR LOS COSTES POR ROTURAS.

Recomendada para: BODEGAS, COCTELERiAS,
PUBS, CAFETERIAS, BARES, DISCOTECAS, SALAS
DE FIESTAS, SERVICIO DE CATERING...ETC.

. CONTINUOUS AND PROFESSIONAL PRESENTATION
quality, as it will finish with the hard job of drying and
polishing by hand.

. IT IMPROVES THE IMAGE YOUR CUSTOMERS WILL
HAVE FROM YOU and it decreases the time used in the
drying process.

. It can be adapted to SEVERAL GLASSES AND CUPS
TYPES.

. It supplies with higher cleaning and hygiene to the
process and DECREASES COSTS FROM BROKEN
GLASSES.

Recommended for: BARS, PUBS, COCKTAIL BARS,
PUBS, CATERING, HOTELS, WINE SHOP...ETC.

. Qualit¢ de PRESENTATION PROFESSIONNELLE
ET CONSTANTE car vous en aurez terminé avec la dure
tache du séchage manuel.

. UNE IMAGE SANS FAILLE AUPRESDE VOS CLIENTS
et un gain de temps sur la phase de séchage.

. Peut s'adapter a la GRANDE VARIETE DE FORMATS
DE VERRES ET COUPES.

. Une plus grande propreté, netteté, une meilleure
hygiéne, et MOINS DE FRAISILIES A LA CASSE.

. Recommandée pour: CAVES, BARS A COCKTAIL,
PUBS, CAFETERIAS, BARS, DISCOTHEQUES, SALLES
DES FETES, SERVICES DE RESTAURATION, ETC.
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